Gewmuse
bringt’s

Die Gemiisekiste im Abonnement

Wirsing Pfanne mit Nudeln

Zutaten: 1 Kopf Wirsing (ca. 1,5 kg), 500 gr. Nudeln, Salz,
1 Zwiebel, 2 Knoblauchzehen, 100 gr. durchwachsener
Speck, 75 gr. Walniisse, Pfeffer, 100 gr. geriebener
Bauernkise, 250 gr. Mozzarella gewiirfelt.

Die Nudeln in reichlich Salzwasser bissfest kochen. Inzwischen
den Wirsing putzen, waschen und den Strunk entfernen,
anschlieBend in feine Streifen schneiden.

Zwiebel und Knoblauch abziehen und klein wiirfeln. Den Speck
in feine Streifen schneiden und in einer Pfanne auslassen.
Knoblauch, Zwiebel und die grob gehackten Walniisse zugeben
und mitbraten. Danach den Wirsing zugeben, nur leicht
anbraten und zugedeckt etwa 15 Min. bissfest diinsten. Mit Salz
und Pfeffer wiirzen.

Nudeln abgieBen, etwas Kochwasser beiseite stellen.

Nudeln zum Gemiise in die Pfanne geben. Geriebenen und
gewlirfelten Kése unterheben. So viel Kochwasser dazu geben
das alles schon cremig wird.
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