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WeiRkohlsalat

300 g Weillkohl
2 kl miirbe Apfel

1 gr Orange oder Den Weilkohl vom Strunk entfernen
2 Clementinen und sehr fein raffeln. Das Obst in
Sauce 1 Wiirfel schneiden und untermengen.
100 ml Sauerrahm Aus den restlichen Zutaten eine Sauce
5-6  EBI siile Sahne herstellen und {iber den Weillkohl
1 EBL Essig geben.
Pr. Kriutersalz Etwas durchziehen lassen.

1

1  Msp Senf

2 Teel Zitronenmelisse

2 Teel. Petersilie
Sauce 2

EBL. Sonnenbl. Ol

EBL Essig o. Zitr.saft

EBl. Wasser

Pr Kriutersalz

Msp. weiller Pfeffer

Teel Zitronenmelisse

Teel. Petersilie
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Guten Appetit wunscht Ihr Gewmuse \Dvmg*' S -Team
www.gemuese-bringts.com, Tel. 02525-2560 (Telefonzeiten Di. und Do. 9 - 12 Uhr)



