
Topinambur-Cremesuppe

Zutaten: 1 groÄe Zwiebel, 1 Knoblauchzehe, Butter, 1 Liter
GemÅsebrÅhe, 6-8 Topinamburknollen, 250 gr. Champignons (frisch oder

aus dem Glas) Butter zum anbraten, Salz, Pfeffer, Zitronensaft und
Petersilie.

Zubereitung: Die Zwiebel und den durchgepressten Knoblauch in Butter
anbraten. Mit GemÅsebrÅhe ablÇschen und darin den in Scheiben

geschnitten Topinambur garen. Mit dem Mixstab pÅrieren. Die Pilze in
dÅnne Scheiben schneiden, in Butter braten und in die Suppe geben.
Mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft ab schmecken. Zu Schluss mit

Petersilie bestreuen


