
Verdeckte Schwarzwurzeln

750 g Schwarzwurzeln
80 g Butter

50 g geriebener KÄse
Salz, Paprika, Muskat

Schwarzwurzeln waschen schÄlen und halbieren. In 
Essigwasser legen. ( so bleiben die Wurzeln schÅn weiÇ)

AnschlieÇend die Schwarzwurzeln in Salzwasser 
bissfest garen. (ca. 20 Minuten), in eine gefettete 

Auflaufform legen. Zur schaumig geschlagenen Butter 
KÄse und GewÉrze rÉhren und damit die 

Schwarzwurzeln bestreichen.
Die verdeckten Schwarzwurzeln ca. 20 Minuten 

Éberbacken.


