Gewmuse
bringt's

Die Gemusekiste im Abonnement

Sauerkrautgratin mit Bandnudeln

Zutaten: 1 Zwiebel, Knoblauch, 1 El. Butter, 500 gr, Sauerkrauf,
500 gr. gegarte Nudeln, 200 gr. geriebener Bauernkdse und einen
Becher Sahne.

Zubereitung:
Die fein gehackte Zwiebel und den Knoblauch in der Butter anbraten.
Das Sauerkraut dazu geben und kurz mit diinsten. In eine gebutterte
Auflaufform schichten: Sauerkraut-Nudeln-Sauerkraut-Nudeln..........
Geriebenen Kdse auf die letzte Nudelschicht verteilen, die Sahne iber
den Auflauf gieBen und im Ofen bei 200° Umluft 30 Minuten
liberbacken.
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