
Sauerkrauteintopf

Zutaten: 500 gr. Kassler, 2 Zwiebeln, 2 El. Äl, 750 gr. Sauerkraut,
5 Wacholderbeeren, 4 PfefferkÅrner, 1 Lorbeerblatt, 
1 Tl. KÇmmel, É l. BrÇhe, 500 gr. Kartoffeln,
Salz, Pfeffer.

Zubereitung: Kassler und geschÑlte Zwiebeln in WÇrfel schneiden 
und in einem groÖen Topf im heiÖen Äl anbraten. 
Das Sauerkraut dazugeben und unter rÇhren kurz mit 
anbraten.
Mit Wacholderbeeren, PfefferkÅrner, Lorbeerblatt und 
KÇmmel wÇrzen. AnschlieÖend die BrÇhe dazugieÖen und 
zugedeckt ca. 40 Min. kochen lassen.
Inzwischen die Kartoffeln schÑlen, waschen und in 2 cm 

groÖe WÇrfel schneiden. Ca. 15 Min. vor Ende der Garzeit
in den Eintopf geben und mitkochen lassen.
Den Eintopf mit Salz und Pfeffer abschmecken und 
sofort servieren.  


