
Rhabarber-Tiramisu

Zutaten: 20 LÄffelbiskuits, 500 g Rhabarber, 375 g 
Mascar-pone, 75 g Zucker, 2 Eigelb, 2 EiweiÅ, Ç Pck. 
Vanillezucker, Zimt

Zubereitung: Rhabarber putzen und wie fÉr Kompott 
kochen, auskÉhlen lassen und etwas FlÉssigkeit wegnehmen. 
Eigelb mit dem Zucker und VZ schaumig rÉhren, 
Mascarpone dazugeben.
EiweiÅ steif schlagen und unter die Masse heben.
Eine Form mit LÄffelbiskuits auslegen, die HÑlfte der 
Crememasse darÉber geben. Wieder LB und wieder Creme.
Mit Klarsichfolie abdecken und 4-5 Stunden kalt stellen.
Vor dem Servieren mit Zimt bestreuen.


