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Pastinakencreme-Suppe

Zutaten: 3 Pastinaken, 2 Zwiebeln, 2 % El. Butter, 750 ml.
Gemusebriihe, etwas Weiwein, 200 ml. Sahne, Salz, Pfeffer
und Petersilie zum bestreuen.

Zubereitung: Pastinaken und Zwiebel schdlen und in feine
Wiirfel schneiden . Die Zwiebel leicht anschwitzen. Die
Pastinaken dazugeben und leicht andiinsten. Mit der Briihe und
dem WeiBwein abléschen. Alles etwa 10 Minuten kacheln.
Danach piirieren und nochmals erhitzen aber nicht kochen. Die
Sahne zugiefien und unterriihren. Die Suppe mit Salz und
Pfeffer wiirzen. Die Suppe mit fein geschnittener Petersilie
bestreut servieren.
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