
Kartoffel – Pastinaken P�ree

(Beilage)

Zutaten: 900 gr. Kartoffeln, 450 gr. Pastinaken, 2-3 EÄl. saure Sahne,
1 EÄl. Butter,Salz, Pfeffer und gehackter Rosmarin. 

Zubereitung: Die Kartoffeln und die Pastinaken schÅlen, waschen und in
StÇcke schneiden. In einen Kochtopf geben und gar kochen. Die Çbrigen
Zutaten (auÄer dem Rosmarin) zu den Kartoffel-Pastinaken geben und
mit einem Mixer fein mixen. Zuletzt den gehackten Rosmarin
unterheben.

Dazu passt Lamm und ein frischer  Salat. 


