
Krautsalat mit Remoulade

Zutaten: 1 Krautsalat, 1 MÄhre, Salz und ein kleines Glas
Remoulade. 

Zubereitung: Zuerst werden die ÅuÇeren BlÅtter von dem Kohl
entfernt. Dann wird der Kohl geviertelt und der Strunk
entfernt. 

Der Kohl wird nun in feine Streifen geschnitten und mit etwas
Salz gestampft. Die MÄhre schÅlen und fein in den Kohl raspeln.
Zuletzt wird ein kleines Glas Remoulade Éber den Kohl gegeben
und alles leicht vermengt. 


