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Kohlrabi-Kartoffel-Puffer

Zutaten:.200 g Kohlrabi, 600 g festk. Kartoffeln, 2 Eier,
1 EL Sauerrahm, 1 EL Mehl, Salz, Pfeffer und Muskat

Zubereitung: Kohlrabi und Kartoffeln schdlen und fein raspeln. Die
Kartoffeln gut ausdriicken bevor sie mit den Kohlrabi vermischt werden.
Eier, Mehl und Sauerrahm unterriihren. Die Masse mit Salz, Pfeffer und
Muskat krdftig wiirzen.

In einer beschichteten Pfanne kleine Puffer ausbacken.

Dazu passt ein wiirziger Dip aus:
je 150 g Quark und Jogurt, 1 TL OI, 1 TL Essig, Salz und Pfeffer, 1/2
Salatgurke ohne Kerne, 1-2 Knobizehen und frische Krauter
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