
Kohlrabi-Kartoffel-Puffer

Zutaten:.200 g Kohlrabi, 600 g festk. Kartoffeln, 2 Eier, 
1 EL Sauerrahm, 1 EL Mehl, Salz, Pfeffer und Muskat

Zubereitung: Kohlrabi und Kartoffeln schÄlen und fein raspeln. Die
Kartoffeln gut ausdrÅcken bevor sie mit den Kohlrabi vermischt werden.
Eier, Mehl und Sauerrahm unterrÅhren. Die Masse mit Salz, Pfeffer und
Muskat krÄftig wÅrzen.
In einer beschichteten Pfanne kleine Puffer ausbacken.

Dazu passt ein wÄrziger Dip aus:
je 150 g Quark und Jogurt, 1 TL Çl, 1 TL Essig, Salz und Pfeffer, 1/2
Salatgurke ohne Kerne, 1-2 Knobizehen und frische KrÄuter


