
Kohlrabi-KÄse-Gratin

Zutaten: 300 g MÄhren, 400 g Kohlrabi, 400 g Kartoffeln, 200
g Zwiebeln, Petersilie, 3 Knobizehen, 400 g Schmand oder

Saure Sahne, 75 ml sehr krÅftige GemÇsebrÇhe, KÅse, Salz und
Pfeffer

Zubereitung: Das GemÇse schÅlen, waschen und in dÇnne
Scheiben schneiden. Alles mit gehackter Petersilie vermischen

und mit Salz und Pfeffer wÇrzen. In eine groÉe, flache,
gefettete Auflaufform geben. Den Schmand mit gepressten
Knobi und der BrÇhe verrÇhren und Çber das GemÇse gieÉen.
Das GemÇse sehr flach drÇcken, der Guss sollte das GemÇse

bedecken.
Bei 180 Grad 60 Minuten backen. Mit KÅse bestreuen und
nochmals 10 Minuten backen. Danach 10-15 Minuten ruhen

lassen.


