Gewmuse
bringt’s

Die Gemiisekiste im Abonnement

Kohlrabi-Gemiisecremesuppe

Zutaten: 1 Kohlrabi, 2 Mohren, 2 Zwiebeln, 30 g Butter
500 ml. Gemiisebriihe, 200g Frischkise, Salz, Pfeffer,
etwas Petersilie.

Die Kohlrabi in diinne Streifen und die Mohren in diinne
Scheiben schneiden, die Zwiebel wiirfeln.

Die Butter erhitzen, das Gemiise darin andiinsten und

die Gemiisebriihe dazugeben. Die Suppe ca. 5 Min. kdcheln
lassen,

den Frischkése unterrithren und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

Die Petersilie fein hacken und vor dem Servieren liber

die Suppe streuen.
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