
Kohlrabi-GemÄsecremesuppe

Zutaten: 1 Kohlrabi, 2 MÄhren, 2 Zwiebeln, 30 g Butter
500 ml. GemÅsebrÅhe, 200g FrischkÇse, Salz, Pfeffer,
etwas Petersilie.

Die Kohlrabi in dÅnne Streifen und die MÄhren in dÅnne
Scheiben schneiden, die Zwiebel wÅrfeln.
Die Butter erhitzen, das GemÅse darin andÅnsten und 
die GemÅsebrÅhe dazugeben. Die Suppe ca. 5 Min. kÄcheln 
lassen,

den FrischkÇse unterrÅhren und mit Salz und Pfeffer 
abschmecken.
Die Petersilie fein hacken und vor dem Servieren Åber
die Suppe streuen.


