
Pizza mit Fenchel

Zutaten:.150 g Quark, 4 EL Milch, 6 EL Äl, Salz, 300 g Mehl, 2 TL
Backpulver, 2-3 Fenchelknollen mit GrÅn, Salz, 100 g getrocknete
Tomaten, 2 Knobizehen, 200 g ZiegenkÇse, 100 g Walnusskerne, einige
frische SalbeiblÇtter, schwarzer Pfeffer

Zubereitung: Quark-Äl-Teig herstellen und kÅhl stellen. 
Fenchel in 1/2 cm dicke Streifen schneiden und ohne GrÅn 8 Minuten
blanchieren. Das FenchelgrÅn kleinhacken. Butter und Äl gemischt in der
Pfanne erhitzen und den Fenchel goldgelb anbraten. Die Tomaten und
den Knobi in dÅnne Scheiben schneiden. Den KÇse ebenfalls.
Den Teig ausrollen und abwechselnd mit Fenchel und KÇse belegen.
Tomaten und Knobi zwischen dem Fenchel verteilen. Walnusskerne und
SalbeiblÇtter grob hacken und darÅberstreuen. Mit TomatenÉl
betrÇufeln und mit Pfeffer wÅrzen. Bei 200 Grad etwa 30 Minuten
backen.
Nach belieben mit etwas FenchelgrÅn bestreuen.


