
Endiviensalat in KrÄutersauce

1 Endivie
2 Eier hart 

gekocht
1/8 L Buttermilch
1 Bd Petersilie
1 Bd Schnittlauch
1 Zwiebel
2 El. Essig
2 El. Äl

Salz/ Pfeffer/ 
Curry

1 Msp Zucker

Die Eidotter passieren, mit 
Buttermilch gut verrÅhren, KrÇuter, 
Zwiebeln, Äl und GewÅrze darunter 
rÅhren. 

Endiviensalat waschen, in schmale 
Streifen schneiden und mit dem 
klein geschnittenem EiweiÉ unter 
die Salatmarinade mischen. 


