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Die Gemlsekiste im Abonnement

Endivien - Eintopf

Zutaten:.600 g Kartoffeln, Milch, Ei und Butter, 1 Endiviensalat,
1 Zwiebel, 100 g Speck, Balsamico-Essig, Salz und Pfeffer

Zubereitung: Die Kartoffeln weich kochen und daraus mit Milch, Ei,
Butter und Salz Stampfkartoffeln zubereiten.

Wihrend die Kartoffeln kochen, den Speck knusprig braten, den
Endiviensalat in feine Streifen schneiden und die Zwiebeln wiirfeln.
Die Endivienstreifen und die Zwiebeln roh mit dem Speck unter den
heien Kartoffelbrei heben. Mit Salz, Pfeffer und Essig abschmecken.

Dazu schmecken gut Frikadellen oder Koteletts.
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