Gewmuse
bringt's

Die Gemusekiste im Abonnement

Chinakohlgemiise (Beilage)

Zutaten: Chinakohl ca. 800 g, 2 Zwiebeln, 50 g Speck,
100 ml. Briihe und SojasofRe zum abschmecken.

Zubereitung: Die Zwiebel und den Speck fein wiirfeln und in
einer groBeren Pfanne auslassen. Den Chinakohl in der
Zwischenzeit waschen und in feine Streifen schneiden. Die
Zwiebeln und den Speck mit der Briihe abloschen und den fein
geschnittenen Chinakohl dazu geben. leicht kécheln lassen und
zum Schluss mit Sojasauce wiirzen.
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