
Brokkoli-FrischkÄse-Strudel

Zutaten: 200 g Mehl, 2 Eier, 30 g Butter, 100 ml Wasser,
100 g Frischk�se, 300 g Brokkoli, Salz und Pfeffer

Zubereitung: Das Mehl mit 20 g Butter und lauwarmen Wasser
zu einem Teig verkneten und nochmals mit Butter einstreichen
und 1/2 Std. ruhen lassen. Den Teig auf einem bemehlten Tuch
ausrollen oder ziehen. Den K�se nach Geschmack w�rzen und

auf den Teig streichen. 
Den Brokkoli – in kleine R�schen geschnitten -  kurz bissfest
garen und auf den K�se verteilen. Das ganze zusammenrollen

und die Kanten fest verschlie�en. 
Auf ein bemehltes Backblech legen und mit Eigelb bestreichen.

Bei 180 Grad 25 min. backen.


